
VARIEGATI TORRONALBA
Le Selezioni Saima
Colorano, arricchiscono e conquistano.
I Variegati Torronalba donano un aspetto vivace alla vetrina e una 
consistenza irresistibile al palato.



UN ASSORTIMENTO RICCO E COMPLETO
La selezione Saima di Variegati Torronalba è composta da 12 referenze ideate per 
accrescere gli strumenti a disposizione degli artigiani gelatieri desiderosi 
di cimentarsi in nuove ricette e proporre gusti innovativi.

LA SOLUZIONE IDEALE PER DIVEèSE ESIGENZE
èpplicazione sul gelato
Per creare numerose combinazioni di gusto nelle crostate gelato
Ideali per farcire e decorare torte, bicchierini e monoporzioni di pasticceria moderna
Perfeɢe come inserti in cremini e dessert freddi
Oɢime per guarnire yogurt, granite e gelati soɋ
Ideali per arricchire semifreddi e creazioni di gelateria e pasticceriaIdeali per arricchire semifreddi e creazioni di gelateria e pasticceria
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Crema di nocciole e cacao con 
bigne’ mignon.
Confezione 2,5Kg

TORRONALBA 164

VARIEGATO BIGNOLOSA

Variegato al cioccolato e nocciola 
con biscotto ottimo in abbinamento 
con la crema biscotto. 
Confezione 3Kg

TORRONALBA 180

VARIEGATO BISCOTTO 

Delizioso cioccolato al latte e 
5 cereali soffiati.
Confezione 3Kg

TORRONALBA 027

VARIEGATO CEREAL FIVE
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Golosa crema al cioccolato bianco 
con pasta di mandorla, croccante 
di mandorla e mandorle in pezzi.
Confezione 3Kg

TORRONALBA 185

VARIEGATO CROCCANTE 
ALLA MANDORLA

Un variegato con salsa al cioccolato 
bianco, cocco rapè e una cascata 
di croccante granella di mandorle. 
Confezione 3Kg

TORRONALBA 186

VARIEGATO DELIZIA 
COCCO

Variegato al gusto del tipico dolce 
sudamericano.
Confezione 1,3Kg

TORRONALBA 187

VARIEGATO DULCE 
DE LECHE
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Squisita crema al cioccolato e nocciole
con fragranti frollini alla panna 
e mezze arachidi tostate.
Confezione 3Kg

TORRONALBA 188

VARIEGATO LADY PINAT

Variegato al cioccolato bianco con 
pezzi di millefoglie.
Confezione 3Kg

TORRONALBA 189

VARIEGATO LE MILLE
VOGLIE

Variegato al limone con granella 
di biscotto.
Confezione 3Kg

TORRONALBA 190

VARIEGATO LEMON PIE
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Variegato al cacao dark con biscotti 
al cacao in pezzi.
Confezione 3Kg

TORRONALBA 010

VARIEGATO 
NEROBISCOTTO

Crema al gianduia con wafer a pezzi.
Confezione 3Kg

TORRONALBA 197

VARIEGATO WAFERS TIME

Crema di nocciola con fragranti 
corn flakes.
Confezione 3Kg

TORRONALBA 167

VARIEGATO CORN TIME 



La nostra storia ha inizio nel 1969 in una modesta pasticceria 
nel centro storico di Alba, in provincia di Cuneo, 
specializzata nella realizzazione di dolci tradizionali piemontesi. 

L’abilità nel saper interpretare i gusti classici, 
soprattutto nella creazione di paste per il gelato artigianale, 
ha segnato l’inizio di un progetto più ampio. 

Nel 1978 abbiamo deciso di dedicarci interamente alla realizzazioneNel 1978 abbiamo deciso di dedicarci interamente alla realizzazione
di semilavorati e prodotti dolciari  di alta qualità, 
acquistando un primo stabilimento situato nel suggestivo 
paesaggio collinare del borgo di Piobesi d’Alba.
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