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Scopri i nuovi Cioccolati Origine a marchio Callebaut: Rustic Fleur Fe Cao fondente
(70%), Rustic Filippine fondente (68%), Zestina Madagclscar fondente (67%), Silky
Ghana al latte e velvet Ecuador al latte. La gamma @ lavorata con I'innovativo
processo Low Roasting - tostatura.controllata a temperaturapiv bassa rispetto alla
tostatura’industriale - che permette di esaltare le note aromatiche piU delicate del
cacao per offrire aromi'intensi, autentici e straordinariamente sfaccettati.
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