PROFESSIONAL
FOODSOLUTIONS

L'ECCELLENZA DELLA NOCCIOLA

PER I PROFESSIONISTI DEL GUSTO.
Versatilita, gusto e performance per ogni tva creazione!

Crema alla nocciola Crema gianduia alle Crema spalmabile alle
(0,5%) con un gusto nocciole (10%) con un nocciole (13%) senza
equilibrato dicacaoe  gusto equilibrato di cacao glutine. Ideale per la
nocciole. Ideale per e nocciola. Ideale per preparazione
farcitura, presenta una farcitura, presenta una di torte, crostate e
consistenza compattaa consistenza spalmabile a croissant, resiste alle alte
temperatura ambiente e temperatura ambiente e temperature.
una media fluidita. una media fluidita.
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